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SILAMPOS

Composicao de conjuntos 9 pecas* Composition de la Batterie de 9 piéces*
AGO INOXIDAVEL 18/10 ACIER INOXYDABLE 18/10
FUNDO TERMICO IMPACT DISC PLUS FOND THERMIQUE IMPACT DISC PLUS
Cacarola c/asas e tampa @16/20/24cm Faitout avec couvercle @16/20/24cm
Cacarola c/cabo e tampa @16cm Casserole avec couvercle @16cm
Frigideira conica antiaderente c/cabo @ 24cm Péele anti-adhérente @ 24cm
Cafeteira c/tampa @14cm Pot au lait avec couvercle @14cm
Panelac/asas e tampa @16/20/24cm Marmite avec couvercle @16/20/24cm
9 Pieces Set composition* Composicion de las baterias de 9 piezas*
18/10 STAINLESS STEEL ACERO INOXIDABLE 18/10
IMPACT DISC PLUS THERMIC BOTTOM FONDO TERMICO IMPACT DISC PLUS
Casserole w/lid @16 /20/24cm Cacerola c/tapa @16/20/24cm
Sauce pan w/lid @16cm Cazo c/tapa @16cm
Non stick conical frypan @ 24cm Sartén conica antiadherente c/cable @24cm
Milk pot w/lid @14cm Hervidor c/tapa @14cm
Stockpot w/lid @16/20/24cm Olla c/tapa @16/20/24cm
ﬁ ﬁ
GAS ETRICA ELETRICARADIANTE = VITROCERAMICA INDUGED Er— M.&QUINA LAVAR LOUCA
f—— e
IMPACT DISPFIUS BB % o, Q)i tusvonr Moo ff e
GAZ ECTRIQUE RADIANT ELECTRIQUE = ITROCERAMIQUE INDUCTION ST | AVE-VAISSELLE

*Excluindo os modelos Rainbow e Yumi / Excluding Rainbow and Yumi Models

*Excluyendo los modelos Rainbow y Yumi / A U'exception des modéles Rainbow et Yumi

Rainbow

O conjunto de 9 pecas RAINBOW inclui uma frigideira c/asas sem tampa @24cm
La bateria de 9 piezas RAINBOW incluye una sartén con asas sin tapa @24cm
The RAINBOW 9 pieces set includes a @ 24cm frypan with side handles no lid

La batterie de 9 pidces Rainbow inclut une poéle 3 anses sans couvercle @24cm

Yumi
O conjunto de 9 pecas YUMI inclui uma frigideira cénica antiaderente c/asas e tampa @26cm =
La bateria de 9 piezas YUMI incluye una sartén conica antiadherente con asas y tapa ©@26cm x

The YUMI 9 pieces set includes a @26cm non stick conical frypan with side handles no lid Q\,
La batterie de 9 pieces YUMI inclut une poéle 4 anses conique antiadhérente avec @26cm 2 N
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Concepto

ECO COOK
Velocidad

Alto rendimiento
Sostenibilidad
Comidas saludables

DECISION CORRECTA

Nuestros productos tienen la mejor relacion
entre calidad, precio y disefio.

La importancia de diferenciar el disefio permite el desarrollo de productos funcionales, estéticamente apela-
tivos y amigos del medio ambiente. El alto rendimiento de Los productos garatiza una gran rapidez durante la
preparacion de los alimentos asi como ahorro de energia alimentaria y platos saludables, sirviendo a las
necesidades de los consumidores y de los mejores chefs.

Los conjuntos Silampos son fabricados en acero inoxidable 18/10, lo cual tiene una alta resistencia a la cor-
rosion y permite el contacto directo con los alimentos.

uso

Los conjuntos de cocina Silampos le ayudan a ahorrar tiempo y energia

- Utilice un nivel medio de calor durante los primeros minutos.

- Deje que el liquido entre en ebullicién o que los alimentos se queden dorados.
- Reduzca el fuego al minimo.

- Antes de terminar la coccién, apague la fuente de calor.

COLLLE]

@ @ @
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Cualquiera que sea la fuente de calor utilizada, no es necesario utilizar el maximo para ahorrar energia.
El fondo termico de los conjuntos Silampos tien excelentes propiedades de retencion de calor.

LOS ALIMENTOS LIBERAN SU JUGO PARA PREPARAR PLATOS SALUDABLES.
LA COMIDA NO SE PEGUE AL FONDO.



TECNOLOGIA
IMPACT DISC PLUS

Las ollas y los cazos Impact Disc Plus resultan de un proceso de concepcién y desarrollo de un
fondo térmico versatil, con escelentes propiedades de retencidn y distribucidn del calor, dura-
deros y resistentes a la corrosion.

SILAMPOS k5

TECNOLOGIA

IMPACT DISC PLUS

FONDO TERMICO

RAPIDEZ

AHORRO DE ENERGIA

BUENA CONDU N DEL CALOR
DURABILIDAD ¥ RESISTENCIA A LA CORROSION

ACERO INCXIDABLE 18/10
DISCO DIFUSOR DE ALUMINIO
ACERO INOXIDABLE MAGNETICO

TECNOLOGIA
MULTIDISC

Mediante el uso del Multidisc, es posible extrapolar todas las ventajas del fondo térmico
Silampos a todo el producto.

- Calentamiento uniforme

- No enfria tan pronto como los conjuntos de cocina tradicionales.

- Las capas externas en acero inoxidable previnen y retrasan la disipacién del calor generado
parrafo capas intermedias.
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TECHNOLOGCIA

MULTID
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ALTA CONDUCCION TERMICA

+ RAPIDEZ

+ AHORRO DE ENERG[A

DISTRIB MAS UNIFORME DEL CALOR
MANTIENE LA TEMPERATURA POR MAS TIEMPO

ACERO INOXIDABLE 18/10
LIGA BE ALUMINIO
ACERD INOXIDABLE MACNETICO
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Taza
-
Diam.(cm) Altura(cm) Cap.(L) Articulo
210 10 0.8 631002322410
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